HOTEL ERLEB.NISWELT

RESTAURANT | BAR
ROHRMOOS - SCHLADMING

Magenpfanzerl / Starter des TAGES

2erlei Aufstrich mit Geback

2erlei Aufstrich mit Geback
& Wacholderspeck

SUPPEN & VORSPEISEN

KUrbiscremesuppe
Creamy squash soup

Rindssuppe mit Frittaten

Beef broth with pancake slices

Stocker’s Beef Tartar fein garniert

(Tartar vom Rind mit Kapern, Butter, Toastbrot)
Beef tartar, capers, butter, toast

Hirschschinken mit Preiselbeerobers und Geback

Vorspeisenteller fur 2
Beef Tartar / Hirschschinken / Wacholderspeck /
Aufstriche / Oliven / Geback

Beef tartar, 2 grilled prawns, deer ham, spreads, olives, bread
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Herbstkulinarik

Hirschragout ,Forster Art”

dazu Knddel und Preiselbeerbime
deer ragout, dumpling, cranberry pear

Dreierlei vom Wild im Pfand| serviert / Pfefferkrautersauce
dazu Spatzle & gegrillten Speckscheiben

grilled wild filets variations, pepper herb sauce, grilled bacon slices, spatzle

Steirer Grostl mit Spiegelei im Pfandl und Krautsalat

(Kartoffeln, Zwiebel, Speck, ...)
Styrian Tfry (potatoes, onions, bacon), fried eqg, cabbage salad

Rumpsteak vom Grill — ca. 300 gr.
Krauterbutter & gerdsteten Zwiebelringen

dazu Pommes frites
grilled rump steak, herb butter, fried onion rings, french fries

Saiblingsfilet aus dem steirischen Salzkammergut

an Nuss-Buttersauce / dazu Petersilienkartoffeln
char filet, nut butter sauce & parsley potatoes

Herbstlicher Bauernsalat
Knackige Blattsalate mit Schafskase, Kaferbohnen,

Cherrytomaten, gegrilltem Speck und Bratkartoffeln, Kerndl
Lettuce, feta, beans, cherry tomatoes, fried bacon & potatoes, pumpkin seed oil

Essigwurst mit Zwiebel — fein garniert, Geback
Thin slices of pork sausage in vinaigrette, onions, bread
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UNSERE KLASSIKER

Wiener Schnitzel
vom Schwein pork escalope
vom Hendlfilet chicken escalope
dazu Petersilienkartoffeln parsiey potatoes
Cordon Bleu vom Schwein
(gefullt mit bestem Schinken & Kase)

dazu Pommes frites
pork cordon bleu, French fries

Port. Preiselbeeren Ganberrys
Port. Ketchup Aerchup

Grillteller nach Art des Hauses

mit Sommergemuse und Pommes frites
grill mix, summer vegetables, French fries

(Rind — Schwein — Hendl — Wrstl — Speck — Krduterbutter)
Beef, pork, chicken, sausages, bacon, herb butter

Blattsalate mit gegrillten Hendlfiletsticken
Salad leaves, grilled chicken filet

Steak Toast Erlebniswelt
(Gegrilltes Hendlfilet auf Toast, 2erlei Sauce, Blattsalatgarnitur)

Grilled chicken filet on toast, 2 sauces, salad garnish

Dorfstdckl Platte fur 2 Personen
Rind — Hendl vom Grill — paniertes Schnitzel vom Schwein,
Pommes frites, Reis, Sommergemuse, Speck, Wirstl

3erlei Dip (Knoblauch, Cocktail, Preiselbeeren)
Beel, grilled chicken, pork escalope, French fries, rice, veggies, bacon,
sausages, 3 dijps (garlic & cocktall sauce, cranberries)

Kinderschnitzel (Schwein) mit Pommes Frites

Small pork escalope, French fries

GrillwUrst’l mit Pommes frites grilled sausages, French fries
Schinken — Kése — Toast toast with ham and cheese

Gemischter Salatteller mixed sajad
Griner Salatteller mixed green salads
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ZUM ABSCHLUSS WAS SUSSES

HeiBer Himbeer Coup

Warme Himbeeren mit Kugel Vanilleeis
Warm raspberries, Vanilla ice cream

Kick It!

HeiBkalter Kick: Espresso mit Kugel Vanilleeis
Espresso, Vanilla ice cream

SuBes Fruchtchen — frische Frichte mit Kugel Erdbeereis
Fresh fruits, strawberry ice cream

Bananenflip — Kugel Vanilleeis, Schokosauce, Schlag, Mandeln
Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream, almond

Eiskaffee gerUhrt

creamed ice coffee

Coup Danemark — 3 Kugeln Vanilleeis, Schokosauce, Schlagobers
3 scoops vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream

Eispalatschinke — 2 Stk.

(je Palatschinke mit 1 Kugel Vanilleeis, Schokosauce, Schlag)
Fancake filled with vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream

Kaiserschmarr’n mit Apfelmus und Preiselbeerschaum
Austrian pancake slices, mashed apples, cranberry foam

Apfelstrudel apple strudes
mit Vanillesauce with Vanila sauce



